
脳のはたらき

をよくする 

ＤＨＡが 

たっぷり！！

  
 
～平成２５年８月７日（水）～ 

 

①魚について、 

食卓に届くまでや 

栄養などを学びました。 

  

 

 

【本日の主役：いわし】                        

いわしの漢字は、 

魚の身が弱くてくずれやすいから 

『鰯』って書くんだよ！ 

知ってたかな？ 

 

②いわしの手開きをやりました！ 

まず、しっかりやり方を聞いて・・・                

 

 

                                

 

 

 

 

 

夏休み特別教室 

修 了

証  

上手にできるかな？ 

よーくあらってー

たいへんよくできました！ 

しんけん★ 

感想①「いわしは、弱くてみもくずれやすく、てひらきにするときは、ないぞうとかおが、いっしょにとれるとゆう

ことがわかりました。」感想②「鰯を自分の手でさばけたので、うれしかったです。家でも自分で作ってみたいです。」 

で・き・あ・が・り！！ 

コツがわかって

だんだん上手に

できるようにな

ったね♪ 

ぎ ょ  い  く

やり方が分かったら、１人３尾ずつやってみよう！ 

いわしのかば焼き 
早く食べたいなー

③手開きができたら、 

かば焼きを作って 

みんなで食べました。


